
TERRAZA DEL SOCIAL

ENTRADAS

Jamón ibérico D.O. Guijuelo, pan artesano y tomate rallado

Anchoas 00, pan de cristal, semilla de tomate y piparras

Boquerones a la andaluza

Tortilla de bacalao (homenaje a las grandes sidrerías)

Gazpacho

Kyoza de ternera con mahonesa de wasabi (8 uds.)

Estofado de txangurro con crema de guisantes

Ensaladilla rusa con huevas de tobico

Samm de panceta ibérica a baja temperatura

25€ 

20 €

14 €

14 €

10 €

16 €

12 €

12 €

9 €

PESCADOS

Merluza sobre pil pil de mejillón

Bacalao confitado con vinagreta suave de curry rojo 

Tartar de atún "a la manera de Luke"

Lubina a la sal ( para 2 personas)

Anguila del Deltebre con velo de coco (Premio restaurante

revelación año 2019)

19 €

19 €

21 €

42 €

22 €

CARNES

Arroz de rabo de toro

Presa ibérica ,con crema de zanahoria dulce

Mar y montaña", rabito de cerdo y langostino. (Premio

restaurante revelación año 2019)

Solomillo al wok, con cremoso de patata 

Cochinillo asado con cus cus

Jarrete de cordero con guiso de boletus

Rubia gallega con salsa bulgogi (Premio restaurante

revelación 2019)

18 €

19 €

19 €

21 €

21 €

21 €

25 €



                       Carta de alérgenos a su disposición

                       Pan y aperitivo 2 €

 

VINOS TINTOS

La Bruja de Rozas (Vinos de Madrid)

Habla del Silencio (Extremadura)

Cvne Edición Especial Club Campo (Rioja)

Raso de Larrainzar ( Navarra)

Pétalos de Bierzo (Bierzo)

La Hormiga de Antídoto (Ribera del Duero)

Contino Reserva (Rioja)

Real de Asúa (Rioja)

Emeritus (Dominio de Valdepusa)

Alonso del Yerro (Ribera del Duero)

19 € 

17 €

15 €

20 €

25 €

35 €

35 €

65 €

60 €

40 € 

VINOS BLANCOS 

La Bota de Manzanilla Num. 93. Navazos

Duquesa de Valladolid (Rueda)

Pagos de Galir (Valdeorras)

Belondrade y Lurton (Rueda)

Paco y Lola (Albariño)

38 €

14 € 

15 €

38 €

19 €

 ESPUMOSOS Y DE JEREZ

La Bota de Manzanilla Num. 93. Navazos

Aubry Brut (Champagne)

Eric Taillet Exclusiv´T. Extra Brut (Champagne)

Enterizo (Cava valenciano)

38 €

38 € 

40 €

15 €

 



POSTRES

Torrija, torrija, torrija , homenaje al restaurante Mugaritz

Brownie de chocolate con mascarpone "y más chocolate"

Ponche de frutas en infusión  fresca de eucalipto

Helados (diferentes sabores)

Membrillo fermentado, falsa nuez y queso Idiazabal

9 € 

9  €

8  €

7  €

9  €

 

HABANOS

Partagás Serie D N°4 (Cremoso-roble-dulzón. 60 min.)

H.Upmann Magnum 46 (Especiado y meloso. 55 min)

H.Upmann Half Corona (Olores herbáceos  .30 min)

Hoyo de Monterrey Epicure Especial (Denso. 90 min )

Montecristo Media Corona ( PIcante. 30 min)

15,5 € 

14,60  €

5 €

16,5 €

5,50 € 


